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GLI ANTIPASTI*

Hors-d’oeuvre*

Bruschetta al pomodoro & B8O

Prosciutto DOP* / DOP* ham

Prosciutto DOP* e melone / DOP* ham and melon

Prosciutto DOP* e mozzarella di bufala campana DOP*/ DOP* ham and DOP* buffalo mozzarella 8
Mozzarella di bufala campana DOP* / DOP* buffalo mozzarella from Campania 8

Caprese di mozzarella di bufala campana DOP* / Caprese salad DOP* buffalo mozzarella and tomato 8

Carpaccio di filetto di manzo con rucola e Parmigiano / Carpaccio of beef filet with rocket salad and parmesan 8

Bresaola con rucola e Parmigiano Reggiano / Air dried beef with rocket salad and parmesan
Antipasto “Canova” x2 persone / Hors-d’oeuvre “Canova” x2

Carpaccio di spigola al limone / Carpaccio of sea bass with lemon £

Antipasto di mare con salmone / Mixed seafood hors-d’oeuvre with salmon E&EBLRDOL A
Sauté di cozze e vongole veraci / Sautéed mussels and veraci clams ®

Salmone affumicato scozzese, crostini e burro / Scottish smoked salmon, croutons and butter £8P

LE PASTE* E LE ZUPPE*

Spaghetti*, Noodles* and Soup*

Passato di verdure con crostini / Vegetable purée with toasted bread &

Spaghetti al pomodoro / Spaghetti with tomato sauce

Gazpacho con crostini di pane / Gazpacho with croutons £ 3o A

Tagliolini cacio e pepe / Tagliolini with cheese and black pepper ®

Rigatoni all'amatriciana / Rigatoni with bacon, parmesan cheese, tomato sauce and pepper P
Paccheri con guanciale e fiori di zucchina / Paccheri with bacon and courgette flowers & P A
Fettuccine al ragu / Fettuccine with tomato and meat sauce O & P A

Spaghetti alla carbonara / Spaghetti with bacon, eggs, parmesan cheese and pepper © # 8
Lasagna / Lasagna, cheese and Bolognese sauce &Oé e &

L]

€
12,5
16
19
20
18
19
25
22
38
28
27
24
25

L]

€
18
18
16
19
20
20
19
20

Linguine al pesto alla genovese fatto in casa (Basilico, olio, pinoli, noci, aglio, pecorino e parmigiano) / #BG A 19

Linguine with homemade Genovese pesto Basil, olive oil, pine nuts, walnuts, garlic, Pecorino, and Parmesan

| CONTORNI*

Side Dishes*

Patate fritte o al forno / French fries or roast potatoes &

Spinaci o cicoria saltati / Spinach with garlic, chili or butter and cheese 8

Verdure miste gratinate (Zucchine, melanzane, peperoni) / Gratin vegetables (Zucchini, eggplants, peppers) &
Selezione di formaggi tipici / Cheese selection

Insalata verde / Green salad

Carciofo alla “Romana” / Roman-style artichoke NERCN -

Focaccia bianca

Insalata mista / Mixed salad

LE INSALATONE*
Salad*

Insalata “Canova” (Pomodori, radicchio, lattuga, mozzarella, tonno, mais) / BB L &
Canova Salad (Tomato, radish, lettuce, mozzarella cheese, tuna, corn)
Insalata Greca (Formaggio feta, lattuga, olive, pomodorini, cipolla, cetrioli) / 88L&
Greek salad (Feta cheese, lettuce, olives, cherry tomato, onion, cucumbers)
Cesar salad con alici (Lattuga, olio d'oliva, sale, yogurt, crema di latte, limone, alici, crostini di pane, pachino) / £RBL A
Cesar salad with anchovies (Lettuce, olive oil, salt, yoghurt, cream of milk, lemon, anchovies, croutons, cherry tomatoes)
Cesar salad con pollo (Lattuga, olio d'oliva, sale, crema di latte, limone, crostini di pane, pachino, Parmigiano) /
Cesar salad (Lettuce, olive oil, salt, cream of milk, lemon, croutons, cherry tomatoes, parmesan)

| DESSERT*

Dessert* and Fresh Fruit

Coppa di gelato Canova / Canova mixed ice cream cup ©BBOG
Coppa di gelato / Ice cream cup 3
Sorbetto al limone / Lemon sorbet © & O

Ravioli ricotta e spinaci al pomodoro o burro e salvia @ & 8 & 26 Tiramisu o fetta di torta / Tiramist or slice of cake @ & 8
Stuffed pasta cheese and spinach with tomato sauce or butter and sage = Coppa di fragole con panna / Fresh strawberries with whipped cream 8
Risotto “Canova” (provola, champagne, olio tartufato e scaglie di tartufo nero) / 8 & 29 Coppa di fragole / Fresh strawberries
Risotto “Canova” (provolone, champagne, truffle oil and black truffle flakes) Macedonia di frutta con gelato / Fruit salad with ice cream @ 8 8 ©
Risotto alla crema di scampi / Risotto with scampi cream & 35 Macedonia di frutta / Fruit salad
Spaghetti alle vongole veraci / Spaghetti with veraci clams & B 27 Frutta di stagione / Seasonal fruits
Linguine all’astice / Linguine with lobster ELELBPF 39
Linguine allo scoglio / Linguine with sea-food # £ @ @ & 35 LE B EVANDE
Tortellini in brodo / Tortellini soup 22
Zuppa “Canova” ai frutti di mare / “Canova” soup with seafood 203 30 Dessert and Fresh Fruit
Melanzane alla parmigiana / Eggplant with tomato sauce and mozzarella cheese £3BA 21 €
* * Caffé espresso / Espresso 6,5 Birra alla spina 0,40 It / Draught beer 0,40 It
S ECO NDI DI CAR NE™ E DI P ESCE I!!J Cappuccino 8 Birra alla spina 0,80 It / Draught beer 0,80 It
. . . Té, Tisana, Camomilla / 10 Birra alla spina 11t / Draught beer 1 It
* * ] ]
Meat* & Fish* Main Dishes Teaq, Herbal Tea, Chamomile Tea Vino bianco o rosso 0,750 It della casa /
s : ] B € Succhi di frutta / Fruit juices 9 House white or red wine 0,750 It
Straccetti con rucola / Beef strips with rucola &7 & . o £8P 23 Acqua San Pellegrino (bottiglia 0,25 It) 3 | calice divino della casa / Glass of house wine
Scaloppina di vitella al marsala o limone / Veal escalope with marsala or lemon dressing : 25 San Pellegrino water (bottle 0,25 It) Calice di prosecco / Flate of sparkling white wine
Cotoletta alla “Milanese” con patatine fritte / Veal cutlet “Milanese” style with french fries & #BO 25 Acqua minerale (bottiglia 0,375 It) / 5 Calice di Franciacorta / Glass of Franciacorta
S:?Itimbocga alla “Roman§" / Veal'escalope with sage, ham and white wine # B 26 Mineral water (bottle 0,375 It) Calice di champagne / Glass of champagne
Bistecca di manzo alla griglia / Grilled beef steak L0867 32 Acqua minerale (bottiglia 0,75 It) / 7 | Liquori nazionali/ National liqueurs
Filetto di manzo al pepe verde / Beef filet with green pepper 8 = 37 Mineral water (bottle 0,75 It) Liquori esteri / Foreign liqueurs
Petto di pollo alla griglia / Grilled chicken breast 22 Bibite (da 20cl a 33cl) / 9 Cocktails
Hamburger e patatine fritte / Hombu:ger with french fries @ & 8 © 24 Saft grifile Cocktails analcolici / Non-alcoholic cocktail
Frittura di calamari / Fried squids & 2 25
Scampi alla griglia / Grilled scampi g 38
Scaloppa di spigola in crosta di patate / Sea bass escalope in potato crust 31 g :
Pesce fresco del Mediterraneo alla griglia (1 hg) / Fresh grilled Mediterranean fish (1 hg) £ 9 Cestino di pane / Basket of bread &
Filetto di pesce fresco al forno con pomodorini, olive e capperi / 29 « Servizio 19% / Service charge 19%
Mediterranean fresh fish fillet with cherry tomatoes, olives and capers = La mancia @ facoltativa / Tipping is optional
= | prodotti multipli non danno diritto a sconti / = | prodotti somministrati che non contengono allergeni tra gli ingredienti, potrebbero contenere, comunque,
= Multiple products do not give the right to discounts contaminazioni di allergeni o prodotti intolleranti. In presenza di soggetti allergici o intolleranti confrontarsi con il personale di sala. LEG E N DA / ALLE RG E NS KEY
= | prezzi sono in Euro / Prices are in Euro = The products administered that do not contain allergens among the ingredients, could contain, however,
contamination of allergens or intolerant products. In the presence of allergic or intolerant subjects, consult with the dining room staff. Aves AN o s e AN = pis SRS o i e

‘In caso di non reperibilita, saranno sostituiti con prodotti generici equivalenti.
*In case of unavailability, they will be replaced with equivalent generic products.

* | piatti potrebbero contenere prodotti surgelati. Per informazioni chiedere al cameriere di sala.
* Frozen products may be used if fresh are not available. For more info please ask the waiter. o s 1134 e i e
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CELERY BOOK OF ALLERGENS
SEDANO  LIBRO DEGLI ALLERGENI



